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Ozet: Bu calismada, Origanum cinsine ait Origanum vulgare L. subsp. gracile (C. Koch.) Ietswaart.’ nin ugucu
yag icerigi belirlenmis ve bitki ¢ayr olarak kullanilabilirligi arastirilmistir. Bitki 6rnekleri farkli vejetasyon
donemlerinde (ciceksiz, cicekli ve tohumlu) olmak iizere Elazig ve cevresinden toplanmistir. Bu 6rneklerin
ucucu yaglart su distilasyonu yontemi ile elde edilmis ve GC, GC-MS (Gaz Kromatografisi-Kiitle
Spektrometrisi) teknigi kullanilarak analiz edilmistir. 100 gr ¢igeksiz, cicekli ve tohumlu 6rnekten sirasiyla 1; 0,9
ve 1,2 ml ucucu yag elde edilmistir. Bu bitkinin farkli vejetasyon donemlerine ait ucucu yag Orneklerinin
9%89.75, %98.45, %94.20° si belirlenmistir. Bu alttiire ait yaglardaki ana bilesenler; timol, y-terpinen, o-
terpinolen, karvakrol, p-simen, karvakrol metil eter, timol metil eter, cis-osimen bulunurken bitkinin degisik
vejetasyon donemlerinde bazi bilesenlerin kalitatif ve kantitatif anlamda degisiklik gosterdigi saptanmustir.
Bunlardan p-simen, o—terpinen ve timol’ un miktar1 tohumlu dénemde iken artmis, buna karsilik, o—terpinolen
ile karvakrol ¢icekli donemde daha fazla bulunmustur.

Anahtar Kelimeler: Lamiaceae, Origanum vulgare subsp. gracile, Ugucu yaglar, Bitki ¢ay1.

A Study on the essential oil composition of the Origanum vulgare L.
subsp. gracile and the investigation probability of using as herbal tea

Abstract: In this study, essential oil composition of the Origanum vulgare L. subsp. gracile belonging to
Origanum genus have been investigated and the probability of using as herbal tea was olso examined. Plant
samples were collected in different vegetation periods (unflowered, flowered and seeded) from Elazig vicinity.
Essential oils of these samples were obtained by water-distillation method and their analysis were carried out by
using GC-MS technique. 1,00; 0,90 ve 1,2 ml essential oil were obtained in 100 g unflowered, flowered and
seeded plant samples respectively. 89.75 %, 98.45 %, 94.20 % percentages of the essential oil of Origanum
samples were determined and 38, 52 and 46 components were determined in these essential oils respectively.
The main constituents in this subspecies essential oils were found as thymol, y-terpinene, O-terpinolene,
carvacrol, p-cymene, carvacrol methyl ether, thymol methyl ether, cis-ocimen; it is also determined that some
components have shown differences in different vegetation periods in means of qualitative and quantitative.
While p-cymene, o—terpinene and thymol amount has increased in seeded vegetation periods, oi—terpinolene and
carvacrol amounts has found to be more in flowered vegetation periods.

Key words: Lamiaceae, Origanum vulgare subsp. gracile, Essential oils, Herbal tea.

1. Giris :

Tiirkiye, Lamiaceae familyasinin énemli ~ biiyikk bir cogunlugu Thymus cinsine ait

olmasina bazilar1 ise Lamiaceae

bir gen merkezi konumunda olup, bu familyaya
ait 45 cins olmak iizere toplam 731 takson ile
temsil edilmektedir. Ulkemizdeki endemizm
orant %44.2 olan bu familya, Tiirkiye’nin en
zengin {giincii familyast konumundadir [1,2].
Tiirkiye’de 15’den fazla bitki tiirii “kekik” adiyla
adlandirilip kullanilmaktadir. Bu bitkilerin

karsilik,
familyasinin Origanum, Satureja, Majorana ve
Thymbra cinslerine dahildir [2,3]. Origanum
daglarin siisii anlamindadir. (Yunanca’da, oros:
dag ve tepe anlaminda, ganos: siis anlamindadir).
Tiirkiye’de yetisen Origanum cinsleri aromatik
olup, cogunlukla baharat ve halk ilaci olarak
kullanilmaktadir [4].
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Diinyadaki baharat bitkileri ticaretinde
Origanum cinsleri 6nemli bir rol oynamaktadir.
Diinya iiretiminin biiyiik bir cogunlugu, Akdeniz
Bolgesi’nde yer alan Origanum cinslerinden
karsilanmaktadir. Bu cins igerisinde yer alan
Origanum vulgare tiirii ise en fazla cesitlilik
gosteren bir tiirdiir. Morfolojik bakimdan bu
tiriin; O. vulgare subsp. gracile (C. Koch)
letswaart, hirtum (Link) leswaart, vulgare L., ve
viride (Boissier) Hayek olmak iizere 4 farkli
alttiirii bulunmaktadir [4].

Origanum cinsi Tiirkiye’de 23 tiir ve
diger alttir ve varyetelerle birlikte toplam 32
takson ile temsil edilmektedir. Origanum cinsi
ticari Oneme sahip, biiylikk miktarlarda ihrag
edilen bir bitkidir. 2000 yili dig ticaret
istatistiklerine gore dogadan toplanarak ihrag
edilen Origanum miktar1 yaklagik 7000 tondur
[5]. Bu bitkilerin biitiin potansiyelinden uygun
sekilde yararlanilabilinirse saglik, ekonomik ve
beslenme acisindan Onemeli yarar ve katkilari
olabilir.

Bu cins iyeleri c¢ok genis kullanim
alanina sahip olmalarindan dolay1r ve ozellikle
halk tibbinda kullanilabilmeleri ve cay olarak
kullanilabilme potansiyellerinden dolayr uzun
yillardan beri c¢alisilan 6nemli bitki gruplarindan
bir tanesidir. Son yillarda ticari Origanum’un
cogunun, Tiirkiye, Yunanistan ve Israil’deki
yabani populasyonlardan geldigi rapor edilmistir
[6].

Giintimiizde Origanum tiirleri dogal
olarak dogadan toplanildigi gibi bazilarinin
celikle ve tohumla iiretimi de yapilmaktadir [7].
Bu cins iiyeleri, notr veya bazik topraklar tercih
ederler [8], nemli topraklar1 ¢ok sevmezler [9].
Ayrica, topraktaki azot, fosfor ve potasyum
miktarinin ~ Origanum  tirlerinin  gelisimini
olumlu etkiledigi yapilan bir calismada
bildirilmistir [10]. Cesitli kimyasal ve aromatik
ozelliklerinden dolay1, degisik tiir ve ekotiplere

sahip olup, tarimda, ilac ve kozmetik
endiistrisinde, besin maddelerini
kokulandirmada, alkolik iceceklerde,

parfiimeride ve baharatlarin yapiminda biiyiik
Ol¢iide kullanmilirlar [11]. Yine Origanum,
sindirim, solunum sistemi rahatsizliklarinda,
antiseptik, antispazmatik, gaz giderici, terletici,
kadin hastaliklarinda, uyarici, balgam, idrar ve
gaz soktiiriici, ses kisikligi, oksiiriik, bogmaca,

kellik ve uyuzlugun tedavisinde kullanilabilecek
ozelliklere sahiptir [12].

Origanum ascilikta da yillardan beri
kullanilmaktadir. Origanum vulgare’nin, diinya
ticaretinde perhizlik yemek bitkisi olarak
kullanildig1 rapor edilmistir. Ayrica Origanum
onemli bir kokulu bitki olup, Akdeniz
mutfaginda  ¢ok  fazla  kullanilmaktadir.
Gidalarda bozulmaya ve gida zehirlenmelerine
yol acan bakteriler iizerindeki antibakteriyel
etkileri nedeniyle son yillarda fazlaca kullanilan
bir baharat bitkisidir. Kekik yaginin icerdigi
yiiksek oranda karvakrol nedeni ile sahip oldugu
antibakteriyel ve antifungal etkilerinden dolay1
gidalarin bozulmadan saklanmasinda
kullanilabilecegi belirlenmistir [12]. Origanum’
un  ugucu  yaglarimin  yiksek  oranda
antimikrobiyal  ozellik  gosterdigi  diger
arastirmacilar tarafindan da desteklenmistir [13].

Bu calisma ile Elazig ve cevresinde
dogal yayilis gosteren O. vulgare subsp.
gracile bitkisinin degisik donemlerdeki yag
icerigi ve bunun bilesimi ve ozelliklerinin
arastirilmasi  amaclanmistir. Boylece bu
sahadaki bilgi birikimine katki
saglanabilecegi gibi dogal iiriin olarak
degisik amagclarla yararlanma potansiyeli
belirlenmis  olacaktir.  Bitkinin  ugucu
yaglarimin kalitatif ve kantitatif anlamdaki
kompozisyonu, degisik vejetasyon
donemlerindeki gostermis oldugu yag verim
ve kompozisyon degisikligi ileride cay
olarak kullanilmas1 ve ekonomik olarak
kullanilabilirligi konularinda temel veri
kazandirmay1 amaglamaktadir.

2. Materyal ve Metot
2.1. Bitki Orneklerinin Toplanmasi

Arazide yapilan calismalar sirasinda yapilan
fenolojik gozlemler sonucu tiirlerin 3 farkh
gelisim donemi gosterdigi  goriilmiis olup
bitkinin toplanmasinda bu doénemler dikkate
alinmigtir. Bu donemler sirasiyla asagida
verilmistir:

I. Donem: Ciceklenme Oncesi Dénem
(Mayis-Haziran). II. Donem: Ciceklenme
Donemi (Temmuz-Agustos). III. Donem: Tohum
Donemi (Eyliil-Ekim).
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Bitki orneklerini, Elazig yoresinde yayilis
gosteren Origanum vulgare subsp gracile tiirii
olusturmaktadir. Bu bitkinin ¢igeksiz, ¢icekli ve
tohumlu donemlerine ait Ornekler araziden
toplanip, teshisleri yapildiktan sonra Firat
Universitesi Herbaryumunda (FUH)
saklanmaktadir. Incelenen bitkiler; Elazig ili,
Baskil ilcesi, Kiirsatlar mezrasi mevkiinden -
1250 m., Kili¢, 2006 toplanmustir.

2.2. Metot
2.2.1. Ucucu Yaglarin Elde Edilmesi

Ucucu yaglar bitkinin ciceksiz, cicekli
ve tohumlu dénemlerinde 100 gr Orneginin su
distilasyonu yontemi kullanilarak elde edilmistir.

2.2.2. Ucucu Yaglarin Kimyasal Analizi

Ucucu yaglarin kalitatif ve kantitatif
bilesenleri GC, GC-MS (Gaz kromatografisi-
Kiitle spekrometrisi) yontemi kullanilarak
belirlenmigstir. Bitkinin ucucu yag eldesi ve GC-
MS analizleri F.U. Biyoloji Boliimiindeki Bitki
Uriinleri  ve  Biyoteknolojisi ~ Arastirma
laboratuvarinda yapilmistir. Kimyasal analizler
icin Hewlett Packard, HP-Agilent 5973 N GC-
MS (Gaz Kromatografisi-Kiitle Spektrometresi )
6890 GC sistemi kullanildi. DB- 5 MS kolonu
bulunan Cihazin calisma sartlarinda helyum gazi
tasiyici olarak kullanilmistir (injektor sicakligi:
250 C., split akist hizi: 1 ml/min., GC’nin
sicakligi: 60 C, artis: 10 C/dk., bekletme
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sicaklig:150 C, son sicaklik: 240). Ucucu
yaglardaki bilesenlerin karakterizasyonu
elektronik kiitiiphaneler kullanilarak yapilmistir.
2.2.3. O. vulgare subsp gracile ‘den Bitki Cay1
Elde Etme Yontemi

Damitma yontemi her ne kadar bitki
caylarinin hazirlanmasinda kullanilan bir yontem
olmasa da, kekik suyu’nun (kekigin aromatik
suyu) hazirlanmasinda biiyiik oranda
kullanilmaktadir. Bu yontem soyle yapilmaktadir
[14]. Bir tencere ates tizerine konur. Bitki
materyali tencere icine konur ve bitki seviyesine
kadar su eklenir. Tencerenin i¢ kismina kiigiik
bir kap daha yerlestirilir. Tencerenin kapagi ters
olarak kapatilir ve ters olarak kapatilan kapagin
ylizeyi soguk su ile doldurulur. Distilasyon
siiresince aromatik buhar soguk yiizeyde
yogunlasir ve tencere icindeki distilasyon
kabinda birikir. Distilasyon kabi doldugunda
distilasyon sona erer. Distilasyon kabinin
yiizeyinde biriken ucucu yaglar kepge veya bir
kagikla almir. Geriye kalan aromatik su
sogutulur ve igilebilir. Bu suyun laboratuar ve
endiistriyel ortamlarda seyreltilmesi ve degisik
katki maddeleri ile tatlandirilmasi sonucunda
giinlik kullanima sahip kekik suyu ve yaginin
meydana gelecegi ve rahatlikla tiiketilebilecegini
sOylemek miimkiindiir. Zaten piyasada satilan ve
degisik amaclar icin fazlasiyla kullanilan ve
gittikce artan kullanima sahip olan bu yag ve
sularin elde edilis yollar1 da benzerdir.

— Kapak
B

Tencere

( Distile suyun birikti g kap

§

22\
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EBitli materyali

Ates

Sekil 1 Damitma Yontemi Ile Kekik Suyu ve Ugucu Yaglarin Elde Edilme Yontemi

Bu o6zellikleri bilinen bu bitkinin yaginin
ve yag tiirevlerinin Dogu Anadolu Bolgesinin
degisik yerlerinde dogal yetisen Orneklerinin
kontrollii ~ sekilde toplanarak  endiistriyel
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islenmesi sonucu bélge icin 6nemli ekonomik
girdi saglayacak sonuglar saglanabilir.

3. Tartisma ve Sonug

Bu calismada incelenen O. vulgare
subsp. gracile alttiiriine ait ugucu yag analiz
sonuglart Tablo 1’de verilmistir. 100 gr bitkinin
distilasyona tabi tutulmasi sonucu ¢igeksiz
ornekten 1 ml, ¢igekli 6rnekten 0.90 ml, tohumlu
orneginden ise 1,2 ml ugucu yag elde edilmistir.
Bu sonuglara gore bitkinin yag veriminin en
yiiksek tohumlu dénemde oldugunu soylenebilir.
Bu calismada bu bitkilere ait ugucu yaglarin,
ciceksiz, cicekli ve tohumlu 6rneklerde sirasiyla
9%89,75-%98,45-%94,20’1 tanimlanmustir (Tablo
1).

Bitkinin  ucucu  yag  bilesenleri
incelendiginde, bitkinin degisik vejetasyon
donemlerine gore (ciceksiz, c¢icekli, tohum)
ucucu yag bilesenlerinin kalitatif ve kantitatif
diizeyde degisiklik gosterdigi tespit edilmistir.
Bitkinin ¢iceksiz drneginden elde edilen ugucu
yagin analizinde, yagin %89,75’1
degerlendirilmis ve toplam 38  bilesen
tanimlanmigtir. Ugucu yagin major bilesenler
olarak; timol (%?23.1), Yy-terpinen(%10.4), o-
terpinolen (%9.75), karvakrol (%7,25), p-simen
(%6.82), karvakrol metil eter (%6.63), timol
metil eter (%3.87), cis-osimen (%3.57) ve trans-
karyofillen (%3.27) tespit edilmistir. (Tablo 1).

Bitkinin c¢icekli 6rneginden elde edilen
ucucu yagin %98.45 tanimlanmis ve 52 bilesen
tespit edilmistir. Bunlardan ana bilesenler olarak;
a-terpinolen (%28.5), timol(%18,60), y-terpinen
(%9.38), karvakrol (%8.45), p-simen (%8.38),
karvakrol metil eter (%3.77), timol metil eter
(%2.70) saptanmastir (Tablo1).

Bitkinin tohumlu 6rneginden elde edilen
ucucu yagin analizinde; yagin %94,20° si
tanimlanmis ve 46 bilesen tespit edilmistir.
Tohumlu Ornegin ucucu yagindaki major
bilesenleri soyle siralayabiliriz; timol (%28.7), p-
simen (%16.8), o-terpinolen (%11.8), -
terpinen(%10.5), timol metil eter (%4.8),
karvakrol (%3,32) (Tablo 1).

Bitki orneklerinde c¢iceklenme ile, o-
terpinolen (%9.75-28.5), p-simen (%6.82-8.38)
ve karvakrol (%7,25-8,45) yiiksek oranda artig
gosteren bilesenlerdir. Diger taraftan, timol
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(%23.1-18,60), karvakrol metil eter (%6.63-
3.77), cis-osimen (%3.57-0.61), 7-terpinen
(%10.4-9.38), trans-karyofillen (%3.27-1.88) ise
azalan bilesenlerdendir.

p-simen, her iic doneme ait ugucu yag
ornegi icin major (%6.82-8.38-16.8)
bilesenlerden olup, en yiiksek oranda tohumlu
ornekte goriilmustiir. cis-osimen (%3.57-0.61-
0.24) cigeksiz donemin major bilesenlerindendir
ve tohuma dogru azalma gostermistir. y-terpinen
her ii¢ Ornek icin major (% 10.4-9.38-10.5)
bilesenlerden olup, en yiiksek oranda tohumlu
ornekte goriilmiistiir (Tablo 1). o-terpinolen her
tic oOrnek icin Onemli (%9.75-28.5-11.8)
bilesenlerden olup, cicekli ornekte en yiiksek
oranda bulunmustur. Yine timol-metil eter her ii¢
ornek icin major (%3.87-2.70-4.80)
bilesenlerden olup, en yiiksek oranda tohumlu
ornekte goriiliip, c¢icekli donemde azalma
gostermistir. karvakrol-metil eter ciceksiz ve
cicekli dénemin major (%6.63-3.77)
bilesenlerinden olup, tohumlu oOrnekte azalma
gostermistir. timol (%?23.1-18,60-28.7) ciceksiz
ve tohumlu donemde yiiksek oranda tespit
edilirken, cicekli donemde yiiksek olmakla
beraber azalma gostermistir. karvakrol (%7,25-
8,45-3,32) genel anlamda ana bilesenler icinde
sayilmakla beraber, bitkinin tohum periyodunda
diisiis gostermistir.

Bu bitkinin ugucu yaglarinin ve 6zellikle
bilesenlerinin degerlendirilecegi bilimsel veya
sanayi  calismalarinda,  bitkinin  degisik
vejetasyon donemlerinde gostermis oldugu
bilesen farkliliklar1 ve bulunma yiizdeleri bu
yaglarin karvakrol, timol, p-simen, y-terpinen, O-
terpinolen gibi bilesenlerin kullanilabilirligi
konusunda onemli ipuglar1 vermektedir.

Bazi bilesenlerin bitkinin sadece belli bir
vejetasyon doneminde var oldugu ve diger
donemlerde az miktarda veya bulunmadig
saptanmistir. Ugucu yaglardaki ana bilesenlerin
fenolojik  donemlerde  gosterdigi  varyasyona
bakacak olursak; p-simen’in yag icindeki miktar
tohumlu déneme dogru artis  gostermistir.
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Tablo 1: O. vulgare subsp. gracile‘nin Farkli Vejetasyon Donemlerindeki Ugucu Yag Kompozisyonu

No BIiLESEN Ciceksiz Cigekli Tohumlu
RT RRI % Oran % Oran % Oran
1 o — tujen 7,58 1016 0.94 0.90 1.54
2 o — pinen 7,84 1021 0.46 0.40 0.89
3 kamfen 8,40 1034 0.07 0.07 0.16
4 sabinen 9,21 1052 1.12 1.14 0.23
5 1-oktan-3-ol 9,51 1058 - 0.71 -
6 oktanon 9,65 1061 1.03 0.90 0.89
7 B-mirsen 9,78 1064 1.31 1.30 1.62
8 a-fellendren 10,36 1077 0.16 0.16 0.26
9 8-3-karen 10,46 1079 -- 0.04 --
10 o-terpinen 10,78 1086 1.76 1.76 2.33
11 p-simen 11,10 1093 6.82 8.38 16.8
12 L-limonen 11,23 1095 - - 0.61
13 1,8-sineol 11,32 1098 1.54 1.62 0.26
14 Cis-osimen 11,44 1100 3.57 0.61 0.24
15 1,3,6-oktatrien 11,77 1108 0.93 0.16 0.08
16 Y-terpinen 12,28 1119 10.4 9.38 10.5
17 trans-sabinen-hidrat 12,64 1127 0.69 0.92 0.40
18 o~ terpineol 13,09 1137 0.14 0.12 0.20
19 linalool 13,62 1148 -- 0.97 0.77
20 2- siklohekzen-1-ol 14,43 1166 -- 0.02 0.07
21 borneol 15,99 1200 -- 0.21 0.32
22 3-siklohekzen-1-ol 16,23 1206 0.36 0.47 1.15
23 o-terpinolen 16,83 1219 9.75 28.5 11.8
24 timol metil eter 17,73 1239 3.87 2.70 4.80
25 karvakrol metil eter 18,05 1246 6.63 3.77 1.86
26 timol 20,37 1297 23.1 18.60 28.7
27 karvakrol 20,61 1302 7,25 8.45 3,32
28 o-kubebene 22,21 1337 - 0.01 --
29 o-kopaen 23,25 1360 0.03 -- 0.03
30 B-bourbonen 23,54 1366 0.10 -- --
31 izokaryofillen 24,25 1382 - - 0.01
32 trans-karyofillen 24,78 1394 3.27 1.88 1.66
33 B-kubeben 25,07 1400 0.05 0.03 --
34 aromadendren 25,35 1406 0.12 0.07 0.15
35 o-humulen 25,90 1418 0.25 0.19 0.22
36 naftalen 26,47 1431 0.13 0.06 0.08
37 germakren-D 26,68 1435 0.62 041 0.07
38 leden 26,96 1441 -- -- 0.16
39 bisiklogermakren 27,11 1445 0.67 0.46 0.10
40 B-bisabolen 27,43 1452 -- 0.02 0.02
41 o-amorfen 27,60 1456 -- 0.04 0.05
42 8-kadinen 27,73 1458 0.18 0.09 0.11
43 B-sesquifellendren 27,89 1462 -- 0.01 --
44 cis-a-bisabolen 28,36 1472 0.60 0.30 0.32
45 (+)- spathulenol 29,41 1495 0.41 0.25 0.37
46 karyofillen oksit 29,55 1498 0.60 0.44 0.82
47 izospathulenol 30,83 1527 0.04 0.02 0.04
48 adamantane 30,96 1529 - 0.02 -
49 azulen 31,65 1545 - 0.03 0.03
50 izoaromadendren epoksit 31,78 1547 - 0.03 -
51 nanodekan 35,49 1629 0.02 - -
52 2-pentodekanon 35,58 1631 - - 0.01
53 erikosan 38,66 1699 0.04 - -
54 trikosan 47,93 1902 0.02 0.02 --
Toplam 89.75 94.20 98.45

RRI: Nisbi Alikonma zaman (Relative Retention Index)
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Yterpinen  ¢icekli  donemden  sonra
azalmasina ragmen, tohumlanmayla birlikte artig
gOstermistir.  o-terpinolen en  Onemli  major
bilesenlerden biri olup miktart ¢icekli donemde
yilksek olmasina ragmen, tohumlu dénemde
azalmistir. Karvakrol metil eter miktarinda da
tohumlu déneme dogru azalma gézlenmistir. Yine
timol en 6nemli major bilesenlerden olup miktart
cicekli donemde azalip, tohumlanmayla birlikte
tekrar artmistir. Karvakrol en yiiksek oranda

ciceklenme doneminde  goriiliirken, tohumlu
donemde azalmustir.
Karvakrol (%7,25-8,45-3,32) her ii¢

donemde, karvakrol metil eter ise cigekli ve ¢giceksiz
donemde (%6.63-3.77) major bilesenler olarak
ortaya c¢ikmuglardir. karvakrol orani ile ilgili
bulunan sonuglar bitkinin diger tiirleri ile ilgili
Baser ve arkadaglarni (1991) tarafindan yapilan
calismalardan elde edilen sonuglar ile uyumludur
[15]. Baser ve arkadaslart [15] O. vulgare subsp.
hirtum’un degisik 19 Ornegi iizerinde yaptiklar
calismada; karvakrol oranim1 bir¢cok Ornekte
birbirine yakin ve yiiksek oranda bulunmuslardir
(%57-78) . Inceledigimiz tiirde de bu bilesen her ii¢
donemde de major bilesen olarak tespit edilmistir (
Tablo 1).

Schwob ve arkadaslarinin [16] yaptiklart
calismada, Hypericum perforatum bitkisinin ugucu
yagl, bitkinin degisik fenolojik donemlerinde
(ciceksiz, cicekli, tohumlu) kalitatif ve kantitatif
anlamda degisiklik gosterdigini tespit etmislerdir
[16]. Aym sekilde, Hypericum scabrum ve H.
scabroides ugucu yaglann da degisik fenolojik
donemlerde kantitatif ve kalitatif anlamda
farkliliklar gostermistir [17]. Benzer sonuglar bu
calismada da goriilmis ve Tablo 1° de
sergilenmistir.

Baser ve arkadaglar1 [18], Origanum
sipyleum’un bitki ¢ay1 olarak kullanilabilecegini ve
tirlin yag bakimindan olduk¢a zengin oldugunu
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